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| Szafa mrozna

wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, dno komory
tioczone, otwor spustowy w dolnym panelu, 2 drzwiowa, zamek,
zawiasy dwustronne, automatyczne domykanie, rdzen izolacja
scian ze spienionego poliuretanu o grubosci min. 60mm o
wysokiej gestosci, cyfrowy sterownik temperatury, przednie
chtodzenie systemu. rownomierny obieg powietrza wewnairz
komory, Monoblok - wnetrze wolne od parownika, parownik z
wymuszonym obiegiem powietrza, czynnik chtodniczy R290a,
rozmrazanie poprzez odzysk ciepta, bezobstugowy skraplacz,
automatyczne odparowywanie skroplin, magnetyczne
uszczelnienie drzwi, potki z mozliwoscig regulacii, potki
dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych GN2/1 i
! wyposzone w kompatybilne prowadnice nozki ze stali
nierdzewnej z regulacjg wysokosci do 200mm, zakres
temperatur -18°C + -22°C, pojemno$¢ min. 1400 L, wymiary |
min. 1310x840x2000mm, moc min. 1250 (W), |
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';Piec konwekeyjno-parowy 20 gn 1/1
elektryczny
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Piec konwekcyjno-parowy elektryczny. pojemnose 20xGN1/1
(bez wozka), tloczona komora ze stali nierdzewnej, funkcja
F szybkiego schtadzania komory. elektoniczny panel sterowania
(dotykowy). podwojne przeszkione drzwi z chtodzeniem,
punktowa odpinana sonda do kontroli przygotowywanych |
potraw, min. 4 automatyczne programy mycia, zakres l
temperatury pracy min. +30°C + +270°C. generator pary, min. |
10 stopniowa regulacja zaparowania pieca, dynamiczna
| cyrkulacja powietrza. min. 4 wentylatory, min. 3 predkosci pracy
wentylatorow. predkosci wentylatoréw od 1500 do 2800, |
oéwietlenie komory LED, wbudowana ksigzka kucharska, ;
mozliwos¢ zapisywania wigsnych przepisow, moc min. 31kW,
wymiary min. 920x970x1880mm
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Istelaz transportowy do pojemnikow

wozek wykonany ze stali nierdzewnej, jezdny, 20xGN1/1,
blokada/hamulec kolek, kompatybilny z piecem 20xGN1/1.
odleglos¢ migdzy prowadnicami min. 65mm
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Emikser planetarny
3
1

obudowa z lakierowanej stali, dzieza ze stali nierdzewnej
obracana sita wyrabianego ciasta. pojemnosc dziezy min. 20
litréw. manualne unoszenie dziezy (dzwignia), wyjmowana
| dzieza ze stali nierdzewnej. azurowa ostona dziezy. min. 3
predkosci pracy. w zestawie: dzieza mieszadlo, hak, rézga.
przycisk bezpieczenstwa, mozliwo$é czotowego podigczenia
dodatkowych przystawek do mielenia miesai szatkowania
warzyw, moc max. 380W, wymiary min. 500x515x870mm

uzdatniacz wody
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| automatyczne urzgdzenie do filtrowania wody, przeznaczony do
pieca konwekcyjno-parowego, wkiad regenerowany solg |
tabletkows - zbiornik na sél min. 10 kg, moc elektryczna min.
18[kW], napiecie 230V




6 |Kotleciarka elektryczna

wykonanie stalowo-aluminiowe, gardziel z poliweglanu, 2
wielopunktowe noze (rolki) nacinajgce ze stali nierdzewnej, 2
komplety ostrzy (po min. 44 tarcze w kazdym), obrobka porcji
migsa o grubosci min. 1,8 cm i szerokoséci do min. 17 cm, moc

urzadzenia min. 400W, silnik wentylatorowy, przycisk Start/Stop,
przeznaczona do pracy ciggtej, nozki antyposlizgowe, wymiary
min. 420x185x415mm, zasilanie 230V

7 |watkownica

wykonana ze stali nierdzewnej, watki z tworzywa sztucznego

(POM), watek gorny utozony pod katem 45°, $rednica pizzy min ,‘

14+35cm, temperatura robocza +15°C + +45°C, moc min. 0,375
[KW], wymiary min. 500x410x710mm
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|8 |tarcza tngca do szatkownicy

nierdzewna, wiorki 4 mm, @ 190 mm
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9 |wyciskarka wolnoobrotowa

urzadzenie wolnoobrotowe do wyciskania owocow, warzyw i
ziot, pojemnik na pulpe min. 1,51, pojemnik na sok min. 1,5L
filtr oddzielajgcy migzsz, predkosé: min. 48 obr./min., szerokoéc’:i
tuby: XL na cate owoce, blokada kapania — wbudowany korek,

system czyszczenia podczas pracy — obrotowy koszyk ’
|czyszczacy, bieg wsteczny, funkcja czyszczenia poprzez nalanie;
i wody do tuby *
‘ rodzaj silnika: indukcyjny. moc min. 240W, wymiary min. |
200x150x430mm |

tarcza tngca do szatkownicy ROBOT COUPE CL50, stal i'
i
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110 ,zmywarka kapturowa
E

wykonana ze stali nierdzewnej, obudowa dwuptaszczowa,
| komora zmywania i tace filtracyjne ze stali nierdzewnej, min. 4
| cykle mycia, przystosowana na kosze 500x500mm, wysokos¢ |
unoszenia kaptura min. 430mm, podwojne ramiona myjace ze i
stali nierdzewnej, bojler atmosferyczny.reguiacja temperatury za |
pomocg termostatu, mozliwo$¢ mycia w 60°C, mozliwosé {
ptukania w temp. min. 85°C, wbudowana pompa spustowa moc
min. 95W, wbudowane dozowniki detergentow, moc elektryczna

min. 11,250kW, wymiary min. brutto 760x900x1600mm

zestaw prysznicowy do mycia piecow
konwekcyno-parowych

|

obudowa wykonana z nylonu PA66, stalowe czesci pokryte
nierdzewiejgcym chromem przylgcze do zaworu sieci wodnej,
dia wody o temperaturze w zakresie od 5°C do 85°C, rgczka z
zaworem spustowym, dtugo$¢ min. 2 metry, cisnienie robocze
wody zasilajacej: 0,5 — 7 barow
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